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Trend Tecnologico:
Valorizzazione dei Foods by product e riduzione degli sprechi
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Food loss and waste (FAO, 2022
v’ Fragilita dell’attuale modello di ( )

produzione e consumo a livello mondiale

v Influenza negativa su qualita della vita e

capitale naturale e sociale delle comunita,

con un impatto ambientale sempre piu

A livello globale:

alto ed insostenibile.
* 14% ca. lost from harvest to retail

v' Esigenza di una profonda trasformazione:
* 17% ca. wasted (11% households,

nuovo e migliore equilibrio fra natura, , .
5% food service, 2% retail).
sistemi alimentari e biodiversita. _
* 38% of the total energy used in the

global food system

http://www.fao.org/international-day-awareness-food-loss-waste
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2 AN € cinus

v’ 208 miliardi di euro di fatturato
consolidato, oltre 1,4 milioni di
occupati coinvolti in 1,2 milioni di
imprese™

v approccio sistematico alla produzione

di cibo di qualita nel rispetto del

territorio e lunga esperienza di

rigenerazione delle risorse dei territori
attraverso un’agricoltura di qualita a

basso impatto

* The European House - Ambrosetti (https://www.ambrosetti.eu/news/la-roadmap-del-
futuro-per-il-foodbeverage-quali-evoluzioni-e-quali-sfide-per-i-prossimi-anni/, giugno 2021)
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v’ interruzione delle catene di fornitura,

v’ volatilita dei prezzi delle materie prime e dell’energia,
v’ difficolta di previsione degli scenari,

v’ effetti del cambiamento dei modelli alimentari,

v’ crisi climatica

v’ conflitto, scenari geo-politici.

Crescente impatto sui sistemi agricoli, con la
conseguente difficolta nell’assicurare quantita e qualita
dei prodotti e dei territori di provenienza per soddisfare

‘una domanda alimentare globale in rapida crescita.

https://www.fao.org/worldfoodsituation/foodpricesindex/en/
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Food system: sfide

v' mitigazione e adattamento climatico richiedono misure

impegnative

v frammentazione delle catene di fornitura e ridotta

dimensione delle imprese di produzione primaria.
v’ inefficienza del sistema:
= elevato consumo di risorse naturali

= eccessiva produzione di sottoprodotti, di residui, di

scarti, nonché di rifiuti e di imballaggi

= jnsufficiente riutilizzo, riciclo e recupero.

Gianni Galaverna, Parma, 4 maggio 2022
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v mancanza di coordinamento e di condivisione di w‘ﬂ By &
comuni obiettivi di sostenibilita tra i differenti h ‘

Food system: problematiche

—"

SUSTAINABLE 4 m‘

. . . P ) . DEVELOPMENT

stakeholder coinvolti nel ciclo di vita dell’industria G:ALS

alimentare |
And

v’ spreco di prodotti alimentari lungo tutta la filiera
(invenduti per carenza di domanda, ritirati perché

non conformi ai requisiti aziendali di vendita o

prossimi al raggiungimento della data di scadenza o
a causa di errori nella programmazione della

produzione).

Gianni Galaverna, Parma, 4 maggio 2022
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carenze strutturali PARMA 3/6MAGGIO. (27

v’ generalizzata carenza impiantistica per il

riciclaggio dei rifiuti organici

v’ difficolta nel realizzare impianti di bioraffineria
sostenibili per la valorizzazione degli scarti
agroalimentari connessi alla produzione agricola

ed agroalimentare

v’ significativo burden ambientale e costo
aggiuntivo per la produzione (costi di

smaltimento).

Gianni Galaverna, Parma, 4 maggio 2022
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v’ La riduzione degli sprechi lungo tutta la filiera nonché la valorizzazione degli scarti e
dei sottoprodotti agrifood deve diventare un metodo per creare valore aggiunto,
nonché un modo per diminuire la dipendenza del sistema agroalimentare dalle fonti

extra UE (produzione primaria, mangimistica, ecc.).

Most preferable Preventlon

option

o Re-use surplus food for human consumption
through redistribution networks and food banks
while respecting safety and hygiene norms

R »i.:“L L.\\fz animal feed. ’/ o Feed use of certain food no longer intended for human
\\., L 'i}ﬁﬂl ; consumption following EC guidelines (EC, 2018)
\ R i A

* Revalorise i) by-products from food processing and ii) food
waste into added-value products by processes that keep the
high value of the molecule bonds of the material

o Recovery of substances contained in FW for low added-value uses
such as composting, digestate from anaerobic digestion, etc.

« Incineration of FW with energy recovery

Least
preferable option

https://www.crea.gov.it/web/alimenti-e-nutrizione/-/osservatorio-sugli-sprechi-alimentari

https://ec.europa.eu/food/safety/food-waste/eu-actions-against-food-waste/food-waste-measurement_fi
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e prospettive di crescita PARMA.3/6MAGGIO. 077

v" Nuove tecnologie di produzione degli alimenti che siano efficienti e concepite in
modo tale da minimizzare il consumo delle risorse e gli scarti prodotti, anche

attraverso la futura riprogettazione degli impianti di produzione.

v" Aumento della shelf-life dei prodotti conservati o trasformati, allungando il

periodo utile di consumo e riducendo la percentuale di deterioramento.

v Qualificazione degli scarti come sottoprodotti in grado di essere nuovamente

utilizzati come materie prime secondarie.
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» Frammentazione del tessuto produttivo in piccole e medie imprese

» Difficolta nel sostenere i costi per lo sviluppo di nuove tecnologie di produzione e
la loro integrazione nelle linee produttive esistenti e di nuovi metodi di

valorizzazione alternativi basati sulle bioraffinerie.
Necessita:
v’ strategia di collegamento tra la domanda e 'offerta

v’ supporti digitali sulla disponibilita delle biomasse (banche dati per mappatura,

collegamento e integrazione al fine di promuovere la simbiosi industriale)

v' infrastrutture dedicate allo stoccaggio
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v" Nuove tecnologie di processo (ivi incluso lo sviluppo di innovativi impianti di
produzione) in grado di minimizzare gli scarti e mantenere un controllo di filiera sui

sottoprodotti per il loro riutilizzo come materie prime secondarie.

Gianni Galaverna, Parma, 4 maggio 2022
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v" Sviluppo di packaging innovativi (caratterizzati da un ridotto impatto ambientale)

che siano funzionali al miglioramento della shelf-life dei prodotti confezionati

v’ Catene di fornitura intelligenti per supportare la consegna efficiente ai

consumatori e la conservabilita prolungata

v" Sviluppo dei sistemi di riciclaggio e riutilizzo (i.e., imballaggi in plastica)
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Nuove Soluzioni proposte dalla Ricerca  rparvasiemaceio. o2

v Strumenti I-Tech per I'utilizzo degli alimenti e della loro gestione nelle case dei
consumatori, con un’informazione chiara su etichette e sulle indicazioni di fine

vita (termine minimo di conservazione e data di scadenza).

v’ Distribuzione e logistica, integrando gli strumenti dell’Industria 4.0 e le soluzioni

tecnologiche chiave per la catena del valore e della fornitura.

Gianni Galaverna, Parma, 4 maggio 2022
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v" Filiere alimentari corte e catene del valore a livello regionale e locale tramite il
networking tra piccole imprese agro-alimentari, anche con la promozione di sistemi
alimentari urbani per citta piu green, vivibili, sane e resilienti, con la distribuzione di

prodotti freschi e di prodotti con alto valore nutrizionale a filiera corta.

Gianni Galaverna, Parma, 4 maggio 2022
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v Alimenti e/o mangimi per zootecnia ed ingredienti e/o composti bioattivi
innovativi ottenuti dai sottoprodotti generati dalle industrie di trasformazione del
settore agro-alimentare (in particolare, industria ortofrutticola e delle carni) per lo

sviluppo di alimenti con alto valore nutrizionale e/o per I'industria cosmetica;

* https://cnbbsv.palazzochigi.it/media/1964/implementation-action-plan_microbiome_2872020-cnbbsv.pdf
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v’ Bioraffineria diretta ed indiretta ad elevata sostenibilita ambientale ed economica,
utilizzando come biotrasformatori insetti, microorganismi e fermentazioni*, microalghe e

alghe, veicolando poi la biomassa residuale alla produzione di compost, digestato e biogas.
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v" Nuove imprese che fungano da hub locale per la raccolta di sottoprodotti agrifood
(includendo anche quelli della filiera horeca e della grande distribuzione organizzata) e
che sviluppino tecnologie di bioraffineria diretta ed indiretta capaci di produrre nuovi
prodotti o semilavorati ad alto valore aggiunto e basso impatto ambientale per le

filiere food, feed, cosmetica, nutraceutica, ecc. (transizione verso economia circolare).
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v’ Superare ostacoli e difficolta nelle autorizzazioni e nella normativa per un piu
efficace ed esteso riutilizzo di sottoprodotti, di riciclo e di recupero di scarti, di

residui e di rifiuti costituiti da biomassa.

D.Lgs. 116/2020 — “Decreto Rifiuti”

D.E. 2018/851 e 2018/852

EU “Pacchetto Economia Circolare”

Gianni Galaverna, Parma, 4 maggio 2022
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v" Investire nella sperimentazione e nella realizzazione di nuovi impianti e nuovi

prodotti industriali biobased.

v Supportare lo sviluppo delle start-up per prodotti biobased attraverso la
realizzazione di strutture per il dimensionamento preindustriale e di poli regionali

competenti nell’efficace trasferimento delle tecnologie.

Gianni Galaverna, Parma, 4 maggio 2022
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v" Promuovere, laddove possibile, misure che agevolino la donazione di alimenti non

ancora scaduti destinati a divenire rifiuti, come stabilito dalla Legge 19 agosto 2016.

DONATION |-
BOX £

ot

https://www.gazzettaufficiale.it/eli/gu/2016/08/30/202/sg/pdf
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Modello da perseguire:
v sostenibilita ambientale, economica e sociale
v adozione diffusa di un approccio di tipo partecipativo e place based

v nuovo concetto di territorio, inteso come spazio di beni materiali e immateriali e di

reti di relazioni e interazioni economiche, sociali, culturali e istituzionali

v’ efficaci politiche di supporto e di coordinamento tra i diversi attori (ministeri, etc.).
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v’ Investire in ricerca, formazione multidisciplinare, progettazione condivisa

accademia/enti di ricerca/mondo produttivo.
v’ Realizzazione di dimostratori, con multi-actor approach.

v’ Coinvolgimento delle comunita locali per una visione olistica e nuova della

sostenibilita territoriale delle produzioni.
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Gianni Galaverna, Parma, 4 maggio 2022



4/"622'/'6 per /at lenzione

gianni.galaverna@unipr.it

CL.USTER A.GRIFOOD N.AZIONALE - CL.A.N.

clusteragrifood@gmail.com - www.clusteragrifood.it

Gianni Galaverna, Parma, 4 maggio 2022

PARMA.3|6MAGGIO. (.


mailto:clusteragrifood@gmail.com
mailto:clusteragrifood@gmail.com
http://www.clusteragrifood.it/

